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ME DOSAVADNI DILO V KONTEXTU SPECIALIZACE

Cast zamérujici se na mé dosavadni prace v rdmci studia v keramickém obru, které mé

postupneé dostaly k rozhodnuti pracovat s lokalnimi jily v Jihoceském kraji.
Prace s glazurami a zkoumani barevnych variant.

V bakalarské praci jsem se zamérovala na glazury a jejich michani z jednotlivych surovin.
Chtéla jsem prekonat pohodlnost objednavani jiz pfipravenych glazur a misto toho se
vénovat sestavovani jednotlivych glazur, které byly pfizplsobovany konkrétnim
materialim jako je porceldn a kamenina a dale pak teplotdam. Prlzkum jednotlivych
teplot a technik paleni, véetné oxidac¢niho a redukéniho paleni, mi umoznil objevit nové
moznosti, jak ovlivnit vysledny efekt objektl. Zkoumani barevnych variant a jejich vliv{
na vnimané tvary pro meé bylo fascinujici a stale mné zajima, jak mohou rtizné glazury z

keramického objektu ménit celkovy dojem divaka.

Prvni prace se surovymi jily a lokalitou JihoCeského kraje vznikla b&€hem pandemie
Covid-19, pfi omezeni v pfistupu do Skolnich dilen. Rozhodla jsem se vytvofit si viastni
lici hmoty a pracovat pfimo se surovymi materidly. Spojila jsem se se spole¢nosti
Lassesbeger s.r.o. a ziskala jejich dovoleni k navstévé jejich lomU v Jiho¢eském kraji.
NatéZila jsem si potfebné suroviny z lokalit jako Borovany, Blana, Klikov a Halamky.
Prace s témito mistnimi jily mi umoZnila objevovat jejich specifické vlastnosti a jejich
potencidl pro keramickou tvorbu. Zkoumani chovani téchto jild pfi rdznych teplotach
vypalu a experimentovani s jejich kombinaci pfineslo vznik volnych litych objektl a

otevrelo mi nové moznosti pro keramickou tvorbu.

V dalsim klauzurnim ukolu jsem navazovala na mou predeslou praci a zkusenost s jily.
Zacala jsem pracovat s tazenym profilem ze sadry, na ktery jsem nasledné udélala formu
pro litl jilové brecky. Profil vazy byl inspirovan pldorysem téZzebni lokality v Borovanech.
Béhem této prace jsem ziskala hlubsi poznani o limitech ztekuceného jilu pfi odlévani do
vysky 30 cm. Experimentovani s ohybanim, tvarovanim a silou stfepu pfi vypalu, mi

poskytlo dalsi vhled do znalosti technologie téchto materiadl(. Prace s tazenym sadrovym



profilem byla pro mne vyzva, jak se zdokonalit jiz v znamé staré klasické keramické

technice, kde je hlavni charakteristikou nekonec¢né tazeni.

Timto ukolem jsem si zas o kousek rozsifila své znalosti a dovednosti v oblasti historie
keramiky a jeji vyroby. Vzhledem k témto technikam a zkoumani jsem rozvijela déle svij

pristup k surovym materidlim a jejich vyuZziti pro svou praci.

Ve druhém roc¢niku magisterského studia jsem se opét vratila k porceldanu a geometrii,
kterd mé jiz dlouho fascinuje. V praci jsem se zamérila na zkoumani limit kartonového
papiru pfi zalévani zohybané geometrické sité sadrou. Vysledkem byly sadrové tvary,
které jsem nemohla zcela pfesné ovlivnit vzhledem k vlastnostem sadry a papiru. Dalsi z
mych praci byl ndvrh geometrického hrnku pro Dubi a.s., kde jsem vyuZila moznosti
presného 3D tisku pro vytvoreni jednodilné formy pro zataceni v bézném provozu

tovarny.

Posledni dva projekty mé utvrdily v presvédceni, Ze porceldn je krdsny a vzneSeny
material. AvSak mé zajmy a naplnéni nachazim spiSe ve zkoumani surovych lokalnich

material( a jejich technologii, a to spiSe nez v designu samotném.
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TEMA A DUVOD JEHO VOLBY

Tématem mé diplomové prace je ,Na ramenou obr — Obnova historické keramické
techniky pro 21. stoleti.” Kde je cilem prozkoumat a ovladnout historickou keramickou

techniku a navrhnout jeji modernizovanou verzi pro soucasné uZivatele.

V dnesdni dobé je béiné, Ze vyrobci keramiky jiz neprovadéji veskeré procesy sami, ale
spoléhaji na dodavku surovin a hotovych vyrobkd. CoZ znaéné zrychluje cely proces
tvorby umélce. Nicméné, v minulosti bylo bézné, ze si kazdy keramik sdm kopal a
zpracovaval hlinu. Tento fakt mé zaujal a inspiroval mé k experimentaini praci s jilovymi

loZisky v JihoCeském kraji, ktery je bohaty na tato pfirodni loZiska.

Pti volbé tohoto tématu jsem si byla védoma, Ze mé ¢eka rozpoznavani jedinecnych
charakteristik jednotlivych jilQ, navstévy lozZisek a vlastnorucni tézeni. Coz je pro mé
nejen o obnové historického keramického procesu, ale také o oziveni davnych znalosti a
dovednosti, které dnes ¢asto upadaji v zapomnéni. Povazuji za dllezité pfenést tyto

dovednosti do soucasnosti a prizplsobit je potfebam a vkusu dnesnich uzivateld.

Téma mé diplomové prace meé zaujalo z mnoha ddvodd, které jsem méla moznost
prozkoumavat béhem svého studia. Zejména mé fascinuje barevnost, struktura

variabilita, které jsou vysledkem kombinace surovin, technik a procesu.

11



CiL PRACE

Osobnim zamérem mé diplomové prdace je provést dikladné zkoumani jednotlivych
vybranych loZisek a jejich specifickych vlastnosti. Timto procesem ziskdm hlubsi znalosti
o raznych typech jild, jejich slozeni a technologickych vlastnostech, které mé jako

keramicku zajimaji.

DuleZitou soucasti je také kontakt s materidlem, ktery mam moZnost zkoumat a vyuzit
jak ja sama, tak i potencionalni zakaznici. Proto jsem jako prostfedek pro vyjadreni své
tvorby zvolila jidelni servis, ktery mi umoznuje vytvofrit keramické objekty, jez se
prostrednictvim restaurace dostanou k bé&znym lidem. Mym zamérem neni vytvaret
umeélecké artefakty, které by zdobily polici, ale navrhuji a pracuji s objekty tak, aby byly
plné funkcni a pouzitelné. Diky vysokym kvalitam jill je mozné vytvorit uzité uméni

natolik kvalitni, které vyhovuje i narokdm bézného provozu restaurace.

Nedilnou soucdsti mé cile prace je vyzdvihnuti jednotlivych charakteristickych vlastnosti
jilovych materiall prostrednictvim konkrétnich typd nadobi a riznych historickych
technik zpracovani. Timto zpUsobem bych chtéla umozZnit uzivateli prozkoumat a ocenit

bohatou historii a tradici keramického remesla.
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PROCES PRIPRAVY

INSPIRACE UMELCI VE SVETE

PFi procesu pfipravy ,,zpracovani vybraného tématu” jsem se vénovala resersi a studiu
umeélcd, ktefi mé inspiruji a pomahaji mi Iépe si definovat sv(j vlastni smér a pristup

k praci. Diky jejich pracim jsem ziskala jasnéjsi pfedstavu o tom, co chci ve své
diplomové praci délat a na co se zaméfit. Zde jsou umélci, jejichZ tvorba mé nejvice
ovlivnila:

ERIK HAUGSBY (AUSTRIA, VIENNA)

Svou praci reagoval na situaci zplsobenou pandemii Covid-19. Jeho objekty doplriovaly
prazdné stoly v restauracich, aby nevznikal prazdny sterilni prostor mezi zakazniky.
Vyuzival surové prirodni neglazované materialy, ¢imZ do restauraci vnasel kus

pfirodniho prostredi a propojoval je s Iidmi.

MITCH IBURG (USA, MINNESOTA)

Vyznamny umélec, ktery mi doddva motivaci a ukazuje, Ze se spravnym pfistupem a
citem je mozné vytvaret dila z lokalnich loZisek. Jeho tvorba se zabyva ovlivnénym
geologickym zdznamem Zemé a pretvarenim prirodnich materiald do podoby sopecnych

erupci, morskych krajin nebo ledovych pfrikrov(.

Mitchdv vyzkum geologické rozmanitosti Minnesoty ho inspiruje ke zplsobu tvorby,
ktery zahrnuje i zpochybniuje konvencéni keramické tradice. Ve snaze podpofit rlizné
materidly v rdémci forem uméleckého spektra jeho prace ¢asto pfechazi mezi nddobou,
sochou a dvourozmérnym formatem. Vnima kazdou sérii jako specifické FeSeni napéti
mezi uméleckym zamérem, keramickou tradici a vnitfnimi vlastnostmi prirodnich

material(.?

GREG MOORE (USA, NEW YORK)
Keramik, ktery se zabyva spolupraci se $éfkuchari a umoziiuje jim aktivné se podilet na
navrhu a vyrobé jejich vlastniho nddobi. Pro kuchare je nadobi dalezZitou soucasti jejich

prezentace jidla, ale ¢asto si nemohou dovolit zakoupit talife presné prizplsobené jejich

1 https://erikhaugsby.com
2 http://www.mitchiburg.com
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jidlu. Moore otevrel svét moznosti ohledné toho, co keramika mdze byt a jak mlze

prispét k vytvoreni jedineéného zazitku.

Jeden priklad spoluprace je se $éfkuchafem Omarem Tatem, kde predvadi vice chodové
meny, které odrazi zkusenosti cernych Americand. Prvni chod Tate serviroval pokrm

s nazvem Black Lung: A Terrarium for Black Breath. Kdy se saldtové listy s houbami
podavaji uvniti jemné sklenéné koule na nééem, co vypada jako kus betonu. Ve
skutecnosti je to ale porcelanovy talit, ktery vznikl podle odlitku chodniku pfed domem
Tateovy matky. Dalsi chod se jmenoval Notes on a Black Pantry, ktery se podaval na
nadobi inspirovaném colonoware, coz? je druh hlinéné techniky, kterou vyrabéli a

pouzivali zotroéeni lidé v kolonidlnim obdobi.?

ADAM SILVERMAN — projekt COMMON GROUND

V projektu COMMON GROUND se Adam zabyva sbérem tfech zakladnich materialQ
(hlina, voda, drevo) z kazdého z 50ti statd, Washingtonu DC a péti obydlenych zemi USA.
Tyto materialy jsou smichany véechny dohromady, ¢im vytvafi jediny novy material,
ktery smazal libovolné hranice statni pfislusnosti. Je pouZit k vytvoreni nadobi a
reflektuje rozdélenost sou¢asného stavu zemé a zaroven oslavuje pospolitost

univerzalnost americké a lidské zkusenosti.*

Tyto umélecké prace mi ukazuji, jak Ize propojit uméni, keramiku a restaurace.
Inspirovaly mé k tomu, abych i ja vytvarela keramické objekty (nadobi) s charakterem
odpovidajici specifickym vlastnostem jednotlivych loZisek. Cilem mé prace je pfenést
tuto inspiraci do mého vlastniho tvirciho procesu a vytvofit unikatni objekty, které
budou zohledriovat jak historické techniky, tak i vlastni osobity pfistup ke konkrétnim
jilovym materidldm. Inspirace z uméleckych praci mi pomaha rozsifit své chapani a

pfistup k praci s keramikou.

Proces pfipravy a zpracovani tématu zahrnoval ddkladnou resersi jednotlivych umélcd,
studium jejich praci a ziskavani poznatk( o rliznych technikdch a materidlech.

Uvédomila jsem si, jak je dulezité porozumét geologii, historii a znalostem materialu.

3 http://www.greggfmoore.com
4 https://www.commongroundus.net/about
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GASTRONOMIE V SEVERSKYCH ZEMICH

V roce 2004 vznikl manifest Nové severské kuchyné®, kdy se seslo dvanact
nejvyznamnéjsich kucharl ze severskych zemi. Spole¢né shrnuli Novou severskou
kuchyni do deseti bodd, které se tykaji Cistoty, sezony, etiky, zdravi, udrzitelnosti a
kvality. Inovativni pFistup k tradi¢nim potravindm se zaméruje na etiku a zdravi ve
vyrobé. Cil je pfinést radost z jidla, chuti, rozmanitost na narodni i mezinarodni drovni.
Vyjadrit Cistotu, sezénnost a etiku potravin spojenou s regionem. Reflektovani rocnich
obdobi, rozmanitost mensich vyrobcd. Podpora podminek pro zvitata a zdravy vyrobni
proces. Rozvijeni tradi¢nich severskych potravin, kulinafskych tradic a spoluprace

v rdznych odvétvich. Manifest tak vyzyva k navratu regionalnich a tradi¢nich potravin a
femesIné vyroby. Ve znacné mife najdeme opak ve francouzské, indické ¢i ¢inské

kuchyni, které jsou sloZitéjs$i a pouziva se mnohem vice surovin.

V roce 2003 byla oteviena nova restaurace Noma, pod vedenim kuchard René Redzepi
a Clause Meyera. Prvni restaurace, ktera se ridila novym severskym manifestem. Vafrilo

se predevsim ze surovin v daném obdobi, v jednoduchosti, ¢erstvosti a Cistoté.®

V gastronomii se méni mdda stejné rychle jako ve fashion designu. Nova severska
kuchyné vsak vznikla po pfedchozich trendech, jako byla fushion couisine, ktera
propojovala regiondlni kuchyné s exotikou, a molekularni kuchyné, ktera
experimentovala s fyzikou a chemii pfi pfipraveé jidel. (Pouziva se zejména dusik, ktery
tvaruje potraviny do jiné podoby, barvy a chuté.) Nova severska kuchyné se naopak

zaméruje na jednoducha jidla, kterd jsou detailné zpracovana, srozumitelna a puristicka.

Skandinavie a jeji sezdnnost prindseji vyzvu béhem snéznich obdobi, a proto se kuchafi
soustredi na fermentaci (kvaseni), nakladani a uzeni, aby mohli uchovat potraviny

z kratkého Iéta na dlouhé chladné mésice. Tento novy pfistup vyuziva véechny ¢asti
zvirat, vyuziva prirodnich plodU, které se drive brali jako podradné. V kuchyni se tak

minimalizuji zbytky a ¢asto se dosahuje vareni bezezbytku.

5> https://www.norden.org/en/information/new-nordic-food-manifesto

6 https://www.insightvacations.com/blog/everything-need-know-new-nordic-cuisine/
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GASTRONOMIE V CESKE REPUBLICE

Moderni &eskd gastronomie se v poslednich letech vyviji a nabyva na vyznamu. Ceska
republika se stava zajimavou destinaci pro gurmany a foodies z celého svéta. Restaurace
a jejich Séfkuchafri se zaméruji na inovativni pristup k tradicnim mistnim ¢eskym

surovinam a receptlm, tak i udrzitelnost.

Klicovy aspekt moderni ceské gastronomie je dlraz na regionalni suroviny a sezénni
potraviny. Navrat farmarskych trh umoznil zdkaznikdm spojit potraviny s pfibéhem a
vy$si kvalitou. Séfkuchafi ¢asto spolupracuji s mistnimi farmati a producenty, aby zajistili
Cerstvost a kvalitu ingredienci, ¢imzZ se pfispiva k vyssi autenti¢nosti a originalité ¢eskych
pokrm0. Casto se pak vyuziva princip ,,od ¢uméku po ocas”, co? je trend v souc¢asné
moderni gastronomii i ve svété. Minimalizuje se odpad a pfi spravném zpracovani se
vyuZzivaji i ¢asti potravin, které bychom jinak vyhodili, jako jsou slupky, listy zeleniny ¢i
méné zname kusy kosti a vnitfnosti. Filozofii, ktera nas vraci k tradicim jiz praktikovali
nasi pfedkové po staleti. Minimalizace odpadu a pIné vyuZiti surovin nam umoznuji lépe

porozumét a ocenit hodnotu potravin.’

7 https://www.jidloaradost.ambi.cz/clanky/severni-vitr-je-inspirativni
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TECHNOLOGIE

JILY A JILOVCE JiZNicH CECH

Jily a jilovce jsou sedimenty hornin slozené prevazné z jilovych minerald, jako je kaolinit,
montmorillonit a illit. Tyto jily délime na Zaruvzdorné, pdérovinové a kameninové,

v zavislosti na jejich minerdlnim sloZeni a technologickych vlastnostech. Na uzemi ¢eské

republiky najdeme loZiska vSech zakladnich technologickych typ( jilG a jilovcd.(l Kraus)

VyuZiti loZisek a keramickd vyroba ma v Jiznich Cechach dlouholetou tradici. Viyrobci
keramiky z Bechyfiska, Ceskych Budé&jovic, Klikova & Ledenic vyuZivali loZiska k vyrobé
terakoty, hrnciny i kamnarskych vyrobk(. Z budéjovické a tfeborské panve se vyuzivala
loZiska k vyrobé bélostfepé péroviny ¢i kameniny. Dle vyzkum se déli jihoceska panev

na souvrstvi klikovské (spodni a vrchni), lipnické, zlivské, mydlovarské a ledenické.®

Roku 1995 byl nafizen geologicky prizkum a orientaéni technologické zhodnoceni
loZisek kaolinG a jilG v Jiznich Cechach. Uzemi bylo rozdéleno na dva celky, oblast
bechriskou, pro svou zndmou staletou keramickou tradici a oblast stfedni ¢asti
jihocCeskych panvi. Prlizkum probihal na Siroké bazi a teprve kvalitni loZiska se pozdéji

zpracovala podrobnégji. Skoro vSechna loZiska ale nebyla doposud otevfena.

PREHLED LOZISEK JIHOCESKEHO KRAJE

Lozisko Slavosovice

Lozisko Slavo3ovice leZi asi 6 km od Borovan, velikost je cca 3km?. LeZi na okraji
trebonské panve se svrchnokfidovymi usazeninami klikovského souvrstvi. Druhé nejvétsi
loZisko jilG v JihoCeskych panvi je charakterizovano vétsim prdmérnou mocnosti surovin.
Bylo objeveno mezi lety 1963-1965 Ustfednim Ustavem geologickym (Malecha, Picha,
Spinar). Slavosice patfi mezi Zaruvzdorné jilovce. Dle vysledk byly jily v loZisku
rozdéleny na tfi typy: LS 1, LS 2, LS 3. Dle technologickych vlastnosti jde fict, ze se
SlavoSovice blizi vaznosti jilim z Blan. Plasticita je velmi dobra. Nizkd pevnost v ohybu,

svvs

keramiky.

8 (Vtelensky, 1987, stranky 46-47)
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Lozisko Lomnice nad Luznici

Poloha je na okraji rybnika Koclifov, jiZzné od mésta Lomnice nad LuZnici, cca 1,5km od
mésta. Ve 20.letech 20. stol byla provozovana drobna tézba jilu pro kamnarské a
hrncirské ucely. Vypalovaci teplota jilG je 1150 — 1280°C, teplota slinuti do 1380°C.
Technologické zkousky ukdzali moZnost litelnosti hmoty. K ztekuceni bylo pouZito vodni
sklo a soda, pfi poméru 1:2. Optimalni mnozZstvi dispergatoru je 0,25 % a litelnost

s optimalnim mnoZstvi je 76%vody, pfi nizsim obsahu vody se projevuje vysoka

tixotropie. °

LoZisko Lipnice u Tfeboné

Poloha loZiska se nachazi asi 12km od Treboné. Oznaceni - S | zaruvzdorny jil, S I
panvoveé jily a malifské hlinky , S Il Zlutohnédé a pestré jily pro vyrobu kameniny.
Rozdéleni dle vyzkumu pdrovinové, kameninové a zaruvzdorné. Némecky podnikatel od
1930 vyvazel Sedy jilovity pisek a jil do zahranici. Po roce 1945 spadalo loZisko pod

Zlivskou Samotarnu, tézba byla zastavena vici velikosti loZiska. LoZisko neni ani

v soucasné dobé tézeno™©.

Lozisko Pecak

LozZisko lezi asi 15 km od Lomnice na Luznici v obofe obce Kolenec.Pfed prvni svétovou
valkou byly povrchové téZeny Sedé hrncifské jily. Mistné patfila ke kvalitni hrncifské
hliné. Z mineralogického hlediska se jedna o hydro-slidovo-kifemeno- kaolinitické jily,
svétle Sedé aZ bilé barvy diky obsahu kaolinu. LoZisko Pecdk neni svym objemem a
kvalitou vyznamnym ekvivalentem klikovského souvrstvi. Vyhodou je ale vysoky obsah

hydroslid, ktery snizuje vypalovaci teplotu (Vtelensky, 1987)*.

LoZisko Nova Ves
LeZi asi 1,5km od obce Nova Ves, stfedni aZz zapadni ¢ast lesa Lisovky. Pfed druhou
sveétovou valkou byly tézeny povrchové kameninové jily. Tézil se zde svétly, mastny,

misty piscity jil. Historie a dalsi geologické prazkumy souvisi s loZiskem Zborov.

Lozisko Nova Ves je jizni ¢ast loziska Zborov. Jsou zde tfi typy jild. Jemné pisCity

rudohnédy kaoliniticky jily, pro vyrobu barevné péroviny. Bili, nazloutle Sedy az

9 (Vtelensky, 1987, str. 82)
10 (Vtelensky, 1987, stranky 83-90)
11 (Vtelensky, 1987, stranky 91-101)
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cernosedy jil, jemné piscité, pro vyrobu poroviny se svétlym az bilym stfepem. Treti jil je
ZlutoSedy Zaruvzdorny. LoZisko Ize vyuZit pro vyrobu bélninového zboZi, ale

z technologického hlediska je $patnd ztekutitelnost.*?
Lozisko Zborov

Lokace loZiska je na severu od obce Nova ves, jizné ohrani¢eno Zelezni¢ni trati Ceské
Budéjovice — Ceské Velenice. Zborovské jily jsou pis¢ité a7 mastné a prechazeji misty do

piskd az piskovcd.

Barevnost jild je kritériem jejich vyuZiti. Sedé, jemné zrnité aZ mastné jily jsou
nejkvalitnéjsi, misty najdeme tmavé Sedé az ¢erné polohy. Tyto jily jsou porovinové az
zaruvzdorné. Druhy typ jilt jsou barevné, hnédé, rudé, zluté, rizné proménlivé, mastné
az zrnité. Podle charakteru jsou Zaruvzdorné az méné Zarovzdorné. Jsou vhodné jako
prisada do kamenin, ¢i jde nékteré pouZit pfi vyrobé cihel. Zvlastni typ jsou kaolinitické

jily, které maji 10% kaolinitu. Plavenim se ziskava jil o vysoké Zaruvzdornosti.

LoZisko Dolni Bukovsko

LoZisko leZi zapadné a jizné na okraji Horusického rybnika, spada do Trebonské panve.
Podle technologickych zkousek je zjisténo, Ze jily nejsou celkoveé priznivé. Kvalitni jily
jsou nahodilé a nevelké. Hodi se spisSe pro Upravu kameniny ¢i poroviny. Jily netvori
rozsahlejsi plochy, ale spiSe jen lokalni ¢ock a tak neni toto lozZisko vhodné pro tézebni

pramys|.t3

Lozisko Mlaka

Lokalita loZiska je u méstecka StraZz nad NeZarkou, mezi obcemi Mlaka a Postina, na
vychodnim bfehu feky NeZarky, severné vede silnice Trebon — Jindfichdv Hradec.

Z technologickych vyzkumu vyplyva, Ze loZisko obsahuje keolin, ktery se pfi teploté
1320°C vypaluje do &isté bilé barvy, a to bez pfedchozi Upravy. Dalsi je kaolin, ktery se
da plavit a ziska se z néj naSedle bily produkt. Syté Zluté az Cervené se pdlici jily jsou
vhodné spise pro méné hodnotné kameniny. LozZisko Mldka je vhodné spiSe pro

keramickou ruéni malovyrobu.

12 (Vtelensky, 1987, stranky 101-106)
13 (Vtelensky, 1987, stranky 112-123)
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Lozisko Klec

Lokalita loZiska leZi asi 5 km severovychodné od Lomnice nad LuZnici, pfi levé strané
silnice Lomnice — Mlaka. Sedimenty v loZisku se déli na dva odlisné celky. Jeden svrchni,
ktery tvori spiSe piscité bélostfepé jily s pérovitymi jily. Druhy spodni tvofi souvislé

polohy méné zaruvzdornych jil{.

LoZisko Hodétin

Historie lozZiska a jeho okoli spadd az do 13. stoleti, coZ souvisi s vyvojem jihoceské
keramické vyroby. V druhé poloviné 19.stol se zvétsila tézba suroviny. LoZisko Hodétin
podobné jako loZisko Sudoméfice je situovano na severozapadnim vybézku tfeboriské
panve. Jednad se o jily mastné az drsné na omak. Barva se méni od Sedé, Sedohnédou,
nafialovélou az rudou u jili kameninovych a Zaruvzdornych. LoZisko sice lezi v blizkosti
Bechyné, kde jsou vyrobni zadvody Laufen s.r.o., ale nespliiuje podminky pro vyrobu

z kvalitnich surovin.14

LoZisko Sudomé¥ice a Cernicka obora

Sudoméfice lezi asi 13km vychodné od Bechyné, vychodné od obce se nachazi i lesni
komplex zvany Cernickd obora, sahajici aZ k obci Smole€. Prizkum bylo provedeno
mnoho pro obé dvé loZiska. Jily z loZiska Sudoméfice jsou za syrova velmi nizky pevné
v ohybu i tlaku a trhlinkuji p¥i vypalu. Jsou ale velmi dobfe plastické. Cernickd obora je
rozséhlé uzemf{ (Sudomérice, Cernicka obora) TéZenf by se bralo v potaz, a7 se vy&erpaiji

mnohem kvalitnéjsi loZiska v JihoCeském kraji.

LoZisko Sibeni¢ni vrch

Sibeniéni vrch je vyvy3enina asi 1 km od Bechyné smér Praha. Dle préizkumd byly
odhaleny kailonitové lokality. NadlozZi tvofi barevné Sedé a hrubé piscité jily. Surovina je
velmi kvalitni s obsahem kifemene a kaolinu s pfimési nedokonale rozlozenymi Zivci.

LozZisko je spise vhodné pro ruéni tézbu, pro maly znami rozsah.

Lozisko Haskovcova Lhota

14 (Vtelensky, 1987, stranky 1-2)
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LoZisko leZf asi 3Km severné od Bechyné a asi 2 km od loZiska Sibeniéni vrch. Rozsah
loZiska je také maly, a je vhodné spise pro ruéni tézbu. Zle jej ale vyuZzit pro keramiku

s bilym stfepem pro obsah kaolin{ a Zivca.

Lozisko Zablati

Lokace je asi 5 km od Ci¢enic na jihovychodnim okraji obce Zablati. LoZisko mZzeme
povazovat za kvalitni vic¢i obsahu kaolinu. LoZisko je vhodné pro Zarovzdornou vyrobu.
Musi se ale prozkoumat jeho velikost a dostatecna kvalita na noZstvi suroviny pro

takovou vyrobu.

Jednad se o loZiska, ktera nejsou komercné vyuzivana, kdyby probihali dalsi vyzkumy,
mohla by se objevit dalsi nova loZiska. Vétsina loZisek jemna vhodnou kvalitu pro

komercni Ucely, ale spiSe pro ruéni malovyrobu.

LOZISKO BOROVANY A BLANA

LoZiska, kterd jsou komercéné vyuzivana a pravidelné téZzena firmou LB.minerals.
Vzhledem k tomu, Ze jsem v minulosti s témito loZisky pracovala, jsem je chtéla poznat

hloubéji a pro zpracovani své diplomové prace jsem vybrala pravé tato dvé loZiska.

LoZisko Borovany

Geografickd situace loZiska je asi 12 km severovychodné od Ceskych Budé&jovic a
pfiblizné 1 km od obce Borovany. LoZisko zasahuje ¢astecné i do obce Ledenice.
RozloZeni na katastru je mezi Borovanami, Ledenicemi a Vrcovem. LozZisko bylo

otevieno roku 1909, kdy patfilo do schwarzenberského panstvi.
Oznaceni komercnich jil je:
MM — modfice mastna, zaruvzdorny jil s obsahem pisku max. do 10%

MMC — nezaruvzdorny jil, v podstaté stejny jako MM s vy$$im obsahem organickych

latek.
MP — modfice pisCita, nezaruvzdorny jil s obsahem pisku do 20%
MK — nezaruvzdorny jil a s obsahem pisku do 10%

MIC — nejkvalitnéjsi modfice, tmavosedy nepiscity Zzaruvzdorny jil.
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Jily fadime jako kaolinitické. V surovém stavu maji svétleSedou, tmavosedou az ¢ernou
barvu, po vysuseni jsou namodralé. Odlisnost jilu MM a MP je prakticky stejny, rozlisuji
se jen obsahem zrna kfemene do 0,5mm. Jily obsahuji TiO2, Fe203. ma vysoky obsah
drasliku, coZ souvisi s obsahy Zivc(. S obsahem kfemene taky souvisi vysoka citlivost

k suseni s koeficientem k¢> 1,7 1°

Jily MM a MP se vyuZivaji ve vyrobé zaruvzdornych vyrobk(, pro vyrobu kameniny, kde

se uplatniuje jejich vaznost, slinuti, plasti¢nost.'®

LoZisko Blana

Celé loZisko je jedno z nejvétsich Zaruvzdornych a kameninovych jilova a jilovc(

v jihoCeském kraji. LeZi mezi obcemi Zliv, Munice a Zahaji. Asi 3,5km severné a
severozapadné od Zlivi. Blanenské loZisko patfi k svrchnokfidovym sedimentdm na
okraji budéjovické panve. V loZisku nachazime Ctyfi sedimentaini cykli jilovcl — Sedé,
tmavosedé. Cerno$edé a rudohnédé jilovce. Svétlej§i hnédozelené jily byly vyuZivané

pro vyrobu kabfinc(.
Oznaceni komercnich jila:

R (rot), coZ je rudohnédy jil se Sedymi skvrnami, kameninovy jil, vhodny pro Samotovou

vyrobu s nizs§im obsahem Al203.
B (blan), Sedy az nahnédle Sedy jil, ktery je nejkvalitnéjsi a zaruvzdorny.

Dalsi oznaceni objevenych jilli je F a S a po okrajich lozZiska nalezneme i okr, ktery slouzil

k obarvovani hmot.

Komplexné se jedna o kaolinické jily s kolisavou pfimési slidovych mineral(, Zivce,
kfemene a nékde imontmorillonitu. Vyuziti jil je vhodné jako ostfici slozka i jako
prosticka slozka pro vyrobu Samotu. Nevyhoda pro jemnou keramiku je vysoky obsah

Zeleza, ktery jsou pro kameninu nezadouci.'’

15 (Hanykyf¥, 2008, str. 112)
16 (Vtélensky, Ing. Jifi, 1986, stranky 10-56)
17 (Vtélensky, Ing. Jifi, 1986, stranky 56-124)
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PRAKTICKA CAST

7w s

V praktické ¢asti své diplomové prace predstavim spolupraci s restauraci, ktera se
specializuje na moderni ¢eskou gastronomii a nachazi se v Jiho¢eském kraje. Tato
spoluprace pro mé predstavovala obrovskou vyzvu. Byla jsem si védoma zZe

v gastronomii musi vyrobky splfiovat pfisnéjsi normy, a predevsim musi vybrané
materidly pro vyrobu nadobi dostatecné kvalitni, aby mohli vydrzet narocny provoz

restaurace.

MACE RESTAURACE

Restaurace Mace v Tabofe ma v Cele Séfkuchafe Martina Svatka, ktery je také ¢lenem
Narodniho tymu asociace kuchatd a cukrait Ceské republiky. Diky této pozici mél a stale
ma moznost nahlédnout do kuchyni rliznych koutl svéta, a pravé timto bohatym

zazitkem a kreativitou vytvari inovativni osobité pokrmy v restauraci Mace.

Hlavnim konceptem restaurace je zaméreni na ¢eskou moderni gastronomii, coz
znamena, Ze ve svych pokrmech vyuziva vyhradné regionalni a ¢erstvé suroviny. Se svym
tymem pracuje poctivé a s laskou, coZ se odrazi v kvalité a chuti jejich jidel. Filozofii
jejich kuchyné je ndvrat k pfirodé, Ucta ke zdravi a rozumu a svoboda myslenek. To vie

se promita v kreativnim a svézim pristupu k vareni.

Mace restaurace a cely tym si zakladaji na tom, Ze kvalitni a autentické suroviny jsou
zakladem Uspéchu kazdého pokrmu. Proto jsou suroviny peclivé vybirany z regionalnich
zdrojd a vénuje se pozornost kazdému detailu pfi pfipravé jidla. Pokrmy vynikaji

Cistotou, chuti, originalitou a estetikou v podavani.

Zaroven respektuji tradice ¢eské kuchyné a snaZi se je prolnout s modernimi trendy, aby
tak vytvareli jedinec¢né a nezapomenutelné gastronomické zazitky pro své hosty. Kazdé
menu je promyslené do detaild, aby reflektovalo sezonni suroviny a aktudini trendy ve

svéte gastronomie.
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NAVAZAN[ SPOLUPRACE

Navazat spolupraci byl klicovy krok v realizace mé prace. BEhem prvni schlizky

s Martinem Svatkem jsem ziskala dlleZité informace o fungovani celé restaurace a
pozadavcich, které ma mit kvalitni nadobi. Pochopila jsem, ze pro vyrobu nadobi do

restaurace musim splnit vysoké standarty kvality a funkénosti.

Na této prvni schizce jsem se seznamila s Martinovymi pfedstavami ohledné designu
nadobi. Soucasné jsem mu predstavila svlij osobni pristup k vyrobé jednotlivych
produktd. Na zakladé téchto diskuzi jsem zacala navrhovat prototypy, které jsme

spolecné konzultovali na dalsi schiizce.

Béhem konzultace jsme si vyménili nazory pozitiva a negativita jednotlivych prototyp.
Spole¢né se zaméfili na problémy, které bylo potfeba vyfesit pro vhodné vyuziti

v restauraci. Ja jiz musela fesit technické a technologické problémy spojené s pouZitim
jild. Dalsi schlizka jiz predstavovala upravené prototypy, které jiz |épe odpovidali
pozadavklm, ale jeSté nebyly definitivni. Treti schizka méla jiz ucelenéjsi vyrobky, které
spliovaly poZadavky na kvalitu, funkénost a estetiku. Avsak stale to byly prototypy, které

bylo potfeba stale dal upravovat, aby dosahly findIni podoby.

Martin mi poskytoval po celou dobu cennou zpétnou vazbu a spolec¢né jsme se
soustredili na dalezité aspekty, jako je noSeni nadobi na stll pred zdkaznika, optimalni
velikost a vaha, stohovatelnost do polic. Prace na vyrobeni finalnich vyrobkd mi trvala
déle, nez jsem plvodné predpokladala, ale kazda Uprava a zdokonaleni byla ddlezita pro

celkové dosaZzeni kvality nadobi.
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PROCES TVORBY A TECHNOLOGICKA SPECIFIKA
V této Casti se zamérim na detailni popis jednotlivych finalnich vyrobkd, které jsem
vyvinula pfimo pro restauraci Mace. Popis téchto vyrobk( zahrnuje nejenom jejich

estetiku, ale také technologické problémy, na které jsem pfi jejich zpracovani narazila.

Kazdy vyrobek byl navrzen na poZadavky restaurace a vyhody jilu jako materiadlu pro
gastronomické nadobi. Vyroba kazdého tvaru byla dikladné promyslena a postupné
vyvijena tak, aby dosahl optimalnich vlastnosti. Pfi zpracovani nékterych tvart se
ukdzalo, Ze jil je nachylny na deformacim béhem suseni a paleni. Problém byla také
vhodna vypalovaci teplota a pouziti glazury na vyrobek.

TVAR €. 1 — mélky talif velky
Material: Jil MM, loZisko Borovany

Teplota vypalu: 1370°C, redukéni ostry vypal v plynové peci

Glazura: R10, transparenti glazura, vysoce chemicky i mechanicky odolnd, vhodna pro

uzitkovou keramiku.

Popis vyroby

Pokladani vyvaleného platu na sadrové kopyto, ktery kopiruje mirny reliéf kopyta. Po
vypalu jsme schopni &ist plasticitu a mékkost materialu. Spodni ¢ast talife je feSena
rotacni glazurnozkou ktera je dolepovana a formovana pomoci sadrové formy na koZzeny
stfep.

Technologické problémy

Plvodni navrhovany tvar mél byt vyvaleny plat, jehoz finalni tvar nebudu moct ovlivnit.
Co? se ukazalo jako nerealné vzhledem k vysokému koeficientu citlivosti suseni a po
vypalu se talitfe kroutili a nebyly vhodné pro restauraci. Nachylnost k suseni jsem fesila
priostienim jilu lupkem. Jil MM 50 %, lupek 50% Dodatecné jsem hmotu upravovala
pridanim octu, abych vic omezila citlivost suseni. Dalsi problém ktery jsem musela fesit
bylo plvodni spojovani dvou materidlu a to uzitkovou ¢ast talite z jilu MM a glazurnozka
méla byt dolivand pres formu z kameniny, coz se po nékolika zkouskach ukazalo jako
dalsi problém, a glazurnozka tak byla vyfesena dolepovanim a formovanim pomoci

sadrové obruce ve tvaru a velikosti nozky .
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TVAR €. 2 — hluboky talif
Material: jil Blana B s pfimési plastické porcelanu, glazurnozka z liciho tvrdého
porcelanu

Teplota vypalu: 1370°C, redukéni ostry vypal v plynové peci

Glazura: provozni porceldnova glazura

Popis vyroby

Ru¢ni michani plastického jilu Blana B s plastickym porceldanem. Diky tomuto postupu
vyroby dosahuji pokazdé jiné barevnosti finalniho vyrobku. Vznika tak neomezené
barevna Skala hlubokych talifd. Jil je natolik plasticky a svymi vlastnostmi vhodny pro
kombinovani s plastickym tvrdym porceldanem. Glazurnozka pres technologické
problémy vyfeSena litim liciho porcelanu do sadrové formy foto Vyvaleny plat byl
nanesen na sadrové stupriovité kopyto, které diky vysoké plasticité kopiruje vysledna

tvar a vznika tak hloubka talite.

Technologické problémy

Hlavni problém, ktery jsem musela vyresit, byla glazurnozka, ktera byla zprvu dolévana
pfimo na kozovity stfep licim porceldnem do formy. Po par vypalenych kusech, které jiz
fungovaly prestalo liti fungovat. Pfi nékolika vyrobenych kusech zacala pokazdé dolita
nozka odpraskavat jiz pfi suseni. Problém byl vyfesen samostatnym odlévanim
glazunozky do formy a nasledovalo lepeni glazurou az pred ostrym vypalem, v peci se
télo talife a glazurnoZka slepily. Vzhledem k vysoké kvalité jak porcelanu, tak i pouzité
provozni glazury pro porcelan je tak lepeni v peci bezpecné i pro zvySeny napor talife pfi
pouziti v béZném provozu restaurace.

TVAR €.3 — mélky talif s nizkym okrajem
Material — Jil Blana B.

Teplota vypalu - 1370°C, redukéni ostry vypal v plynové peci.
Glazura — Slemové glazura vlastni vyroby, sloZenf jil Blana R, kiida, nepheline syenite.

Proces vyroby

Vyvaleny plat, ktery byl nasledné vyméreny a nafezany na dany rozmér ve tvaru ¢tverce
byl pokladan na kulatou sadrovou desku, kterd se vtisknuta do vysledného tvaru. Po
prezahu byly talife glazovany technikou stfikani se Slemovou glazurou. Diky technice

stfikani jsem glazovala pouze uZitkovou ¢ast talife a ve vysledném vyrobku tak vznika
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kontrast pouziti Slemovky a Cistého materialu, ktery je lehce prepaleny a tim padem vice
slinuty a nenasakavy. Glazurnozka, kterd ve findle neni glazovana je vyssi jak u ostatnich

talitd, cca 2,5cm po vypalu. Vyroba probihala stejné jako u talife ¢.1.

Technologické problémy

Pfi vypalech tohoto tvaru a jilu se neukazaly Zadné problémy. Bylo jen potfeba namichat
vzorky Slemovych glazur a vybrat tak vhodnou glazuru. Nejlépe a nejzajimavéji
vychazejici Slemova glazura se ukazala jako nevhodna diky obsahu ferro frity 3134, ktera
obsahuje olovo. Pfi pouzivani v gastronomii i jinde by pfi tepelném ohtevu vylucovala
jedovaté latky.

TVAR €. 4 — miska

Material — Jil Blana R

Teplota vypalu - 1370°C, redukéni ostry vypal v plynové peci bez glazury, tfeti vypal na
1250°C v elektrické peci.

Glazura — R10, transparenti glazura, vysoce chemicky i mechanicky odolnd, vhodna pro

uzitkovou keramiku.

Proces vyroby

Cisty jil jsem zpracovévala na vhodnou konsistenci pro to¢eni na hrnéitském kruhu.
Tocené misky prosly svym vyvojem do vhodného tvaru i velikosti. Pfed ostrym vypalem
nebyly misky glazované pro nestejné KTR glazury a jilu. Glazovani probihalo az pred
tretim vypalem, aby se docililo poZadovanych charakteristickych vlastnosti materialu. A

to patrnym prepalenim materialu, ktery zplsobovalo misty na bublavani stfepu.

Technologické problémy

Sesazeni glazury se pres nékolik zkouSek nezdafilo, a tak byla pfekazka vyfesena pravée
tretim vypalem vyrobku. Stfep se jiz pfi vypalu nesmrstuje a glazura tak bez problému
sline na jiz vypaleném stfepu. Proces glazovani byl slozitéjsi a to tim, Ze se vypaleny
vyrobek musel nahtat a ihned glazovat formou stfikani, aby se glazura |épe udrzela na
stfepu. Pri namaceni vypalenych a nahtatych misek stfep popraskal kvili vysoké rozdilné

teploté.

27



TVAR €. 5 — plochy talif
Materidl — Blana B a Blana R.

Teplota vypalu — ostry vypal 1250°C v elektrické peci, tfeti vypal na 1120°C.

Glazura — P16, transparentni bezolovnata leskla glazura, vysoka chemickd odolnost

vhodna i pro uzitkovou keramiku.

Proces vyroby

| zde jsem pracovala s vyvalenym platem, ktery byl ale ndsledné narezan dle Sablony a
nékteré ¢asti okrajl jsou zachovany z pdvodniho valcovani. Glazurnozka je feSena stejné
jako u jiz zminéného tvaru ¢.1. a €.3. Ostry vypal v elektrické peci probihal na 1250°C bez
glazury. Nasledné se nahtal vypdleny stiep a taktéz se glazoval pomoci stfikaci pistole
jako u tvaru ¢.3 a ¢.4. Déle se pak palil na 1120°C. PoZadovany vysledek finalniho
vzhledu talitfe jsem docilila lesténim uzitkové plochy. Lesténi probihalo pomoci vodni
brusky na kameny s diamantovymi kotouci. Lesténim se ukazuji jednotlivé barvy loZiska

bez reakce stfepu glazuru.

TVAR €.6 —tac

Material — Blana R

Teplota vypalu — 1370°C, redukéni vypal v plynové peci

Glazura — vyrobek neni glazovany

Proces vyroby

Posledni produkt finalni série je tac, ktery vznikal inspiraci tazeného profilu. TaZzeny
profil ze surového materialu, ktery nebyl plaven se neukazalo jako spravna cesta. Po
nékolika nelspésnych zkouskach jsem musela jako u jediného tvaru zpracovat hlinu
pomoci suseni, drceni a naslednym plavenim, abych se zbavila organickych sloZek, které
pfi vypalu vadili celkovému produktu. Po zpracovani plastické jilové huble jsem
odrezavala jednotlivé platy pomoci dratu, ktery dal vzniknout neopakovatelnému profilu

na tacu.

Technologické problémy
Pfi vyrobé tacl jsem narazila na problém nedostate¢ného vysuseni pred prvnim
pfezahovym vypalem 920°C. | po nastaveni pomalé vypalovaci kfivky vypalu tacy

vybouchly.
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Kazdy tvar vyZadovat individudlni pfistup jak pfi navrhovani, tak pfi vybéru vhodné
kombinace vlastnosti, tvaru a glazury. Vysledny jidelni servis neni sériovou vyrobou,
kazdy vyrobek je unikatni diky prirozenym odstinim charakteristickych barev jilG. Cely
set neni sestaven pro konkrétni meny, nebot meny se méni dle ro¢niho obdobi, ale jil
jako zédklad vsech vyrobk(, je dostupny po cely rok. Timto se propojila moderni ¢eska

gastronomie s tradi¢nim femeslem keramiky.
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POPIS DILA

Vysledny jidelni servis neni sériovou vyrobou, kazdy kus je unikatni diky pfirozenym
odstinam jil0. Kazdy vyrobek vyZadoval individuaIni pfistup ohledné tvaru, materialu,
glazury, nozek, aby bylo dosazeno vSech optimalnich vlastnosti, co ma produkt do
restaurace splfiovat. Jidelni servis neni navrzen na konkrétni menu v restauraci, nebot
menu se méni dle ro¢niho obdobi, ale jil, jako zéklad vsech vyrobkd je dostupny po cely

rok. Timto vzniklo propojeni ¢eské gastronomie s tradicnim remeslem keramiky.
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RESUME

Prdace, kterd se zabyva tvorbou jidelniho servisu pro konkrétni restauraci Mace v Tabore.
SéfkuchaF Martin Svatek je zaméfen na ¢eskou modern{ gastronomii a vyuziva vyhradné
regionalnich Cerstvych surovin. Kazdy tvar symbolizuje osobity charakter a vlastnost
pouzitého jilu. Projekt kombinuje uméni, femeslo a gastronomii a pfinasi novy pohled

na vyrobu nadobi pro restaurace.

Work that deals with the creation of food service for a specific restaurant Mace in
Tabor. Chef Martin Svatek is focused on Czech modern gastronomy and uses only
regional fresh ingredients. The materials used for the dishes are only from the South
Bohemia region. Each shape symbolizes the distinctive character and property of the
clay used. The project combines art, craftsmanship and gastronomy and brings a new

perspective to the production of tableware for restaurants.
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SEZNAM POUZITYCH INTERNETOVYCH ZROJU

https://erikhaugsby.com

http://www.mitchiburg.com

http://www.gregefmoore.com

https://www.commongroundus.net/about

https://www.norden.org/en/information/new-nordic-food-manifesto

https://www.insightvacations.com/blog/everything-need-know-new-nordic-cuisine/

https://www.lidovky.cz/relax/dobra-chut/navrat-ke-korenum-a-lokalnim-surovinam-
skandinavska-kuchyn-vtrhla-do-ceska.A160614 103338 dobra-chut ape

https://www.jidloaradost.ambi.cz/clanky/severni-vitr-je-inspirativni/
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PRILOHA 1 — Ukézka praci z dosavadni tvorby
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PRILOHA 1 — Ukézka praci z dosavadni tvorby
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PRILOHA 2 — Ukdzka inspirace

Mitch Iburg, 2016-2017

37



Chef's Plate

Black porcelain. Beets with onions on cracker. food by Dan Barber.

Gregg F. Moore, chef’s plate
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PRILOHA 3 — Ukézka restaurace Mace

39



PRILOHA 4 — Technologické prekazky
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PRILOHA 5 — Viyvoj tvar(i

TVAR ¢.1.
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TVAR ¢.2.
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TVAR €.3.

|

|
|
|
|
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TVAR ¢.4.
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TVAR C.5.

45



TVAR C.6.
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PRILOHA 6 — Fotografie vysledné prace

TVAR ¢.1.
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PRILOHA 6 — Fotografie vysledné prace

TVARC.1.
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PRILOHA 6 — Fotografie vysledné prace

TVAR ¢.2.
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PRILOHA 6 — Fotografie vysledné prace

TVAR €.2.
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PRILOHA 6 — Fotografie vysledné prace

TVAR ¢€.3.

51



52



PRILOHA 6 — Fotografie vysledné prace

TVAR ¢.4.
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PRILOHA 6 — Fotografie vysledné prace

TVAR ¢.4
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PRILOHA 6 — Fotografie vysledné prace

TVAR C.5.




PRILOHA 6 — Fotografie vysledné prace

TVAR C.5.
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PRILOHA 6 — Fotografie vysledné prace

TVAR C.6.
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PRILOHA 6 — Fotografie vysledné prace

59



60



